AUS DER KUCHE DES RESTAURANT EIFFEL

Saisonale Genussmomente

Unsere Specialititen im Herbst und Winter

RESTAURANT

BERSIN SAISONKARTE 2026 A la carte
o1 Maronensuppe o7 Dorade
0 ° Rostkastanie - Kriuter Zitronenbutter - Krauter - Marktgemiise
GanSCZCIt o it
. . o2 Hokkaido-Kiirbiscremesuppe 08 Moules Frites
Z m EZ €Z [ngwer - Kiirbiskerndl - Kiirbiskerne Miesmuscheln - Weifiweinsud - Pommes frites
.15 12,00 € 22,50 €
T N L 03 Kiirbisschnitzel in Nusskruste 09 Ofenfrische % Landente
Ziegenkise - Kiirbis-Bruschetta - Feldsalat Lebkuchensofie - Cassis-Rotkohl - Klof}
20,90 € 29,90 €
o4 Tranchen von der rosa gebratenen
Rehkeule 1o Ginsekeule (ca. 450 g)
Ras el.Hanour.]us = Pﬁree von SURL’ x RU[']\'()hl - (_;I'IL']]'I!(Uh] & Kﬂi'l(){ﬂ’”\'li”gﬂ
Kiirbis und Orangenbliite 39,90 €
Pflaumen-Mandel-Salat
Himbeer-Marzipan x
11 Ginsebrust (ca. 650 g)
o 29,00 € Sofde - Rotkohl - Griinkohl - Kartoffelklof3e
Ganze Ga 159,00 € 41,90 €
Nur auf Vorbestellung i WllnglaSCh
Serviettenknédel - Pilze der Saison 12 Bratapfel—Tiramisu

Beginn ab 11.11. — St. Martinstag

Wildpreiselbeeren

28,00 €

Mascarpone - Amaretto - Mandelkrokant

12,50 €




